Speiseplan

Woche vom 20.01.2025 bis 26.01.2025, KW 4

Essen 1 Kunden

Essen 2 Kunden

Tagesangebot

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Zusatzstoffe und Allergene:

Montag, 20.01.25

Sachsische Kartoffelsuppe
mit Wursteinlage
Pudding-Dessert

5,60€

41,a,al,¢fg9,3,1,23,49

Schweineriickensteak mit
ChampignonrahmsoBe,
Spatzle und bunten
Romanescogemise-Mix
6,40€

a,al,c g, i j

Tortellini mit
Gemuseflllung in
Tomaten-BasilikumsoBe
und Reibekéase

5,70€

a,al, 4

Dienstag, 21.01.25

Backfischecken mit
Kohlrabigemise,
PaprikasoBe und
Kartoffelpliree
6,20€

a,al,d, g, i

Vegetarische
Gemliselasagne mit
kleinen Beilagensalat
5,80€

a,al,cg,i
Konigsbergerklopse in
KapernsoBe mit Reis und
Moéhrchengemiise

6,20€

41, a,al, g, 3

Mittwoch, 22.01.25

Eier in SenfsoBe mit
Apfelrotkohl und Kartoffeln
5,80€

a,al, ¢ j

Schweinegeschnetzeltes
mit gelben
Moérchengemise und
Langkornreis

6,20€

41,a,al, g, 4

Chicken-Nuggets mit
Pommes, Currydip und
einen kleinen Beilagensalat
6,20€

a,al, g, i

Donnerstag, 23.01.25

Partyfrikadellen auf Spirelli
mit fruchtiger
TomatensoBe und
Reibekase

5,90€

41,a,al,c,qg,i, 4

Bunter Gartensalat mit
Essig-Ol-Dressing,
Gyrosstreifen (Schwein)

und ein Kérnerbrotchen
5,70€

41,a,al,a2,g,j,2,3,9

Kesselgulasch mit einem
Brotchen
5,60€

a,al, cg,3,9

41 Schweinefleisch , 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Aromastoffen, Geschwefelt geschwefelt, 6 geschwarzt, 8 mit Phosphat, 9 mit SiBungsmittel
Allergenkennzeichnung: enthalt a Glutenhaltiges Getreide*, al Weizen*, a2 Roggen*, a3 Gerste*, a4 Hafer*, a5 Dinkel*, a6 Kamut od. Hybridstdmme*, b Krebstiere*, c Eier*, d Fisch*, e Erdnlisse*, f Soja*, g Milch (einschl. Laktose)*, h Schalenfriichte*, h1
Mandel*, h2 Haselnuss*, h3 Walnuss*, h4 Cashewnuss*, h5 Pecannuss*, h6 Paranuss*, h7 Pistazie*, h8 Macadamianuss*, i Sellerie*, j Senf*, k Sesamsamen*, | Schwefeldioxid und Sulfite*, m Lupine*, n Weichtiere (Mollusken) * (* und Erzeugnisse daraus)
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Freitag, 24.01.25

Schokoladenpuddingsuppe
mit stiBem Brétchen und
einer Banane

5,20€

a,al, c g

Rindfleischfrikadelle mit
Bratkartoffeln, SoBe und
Bohnengemise

6,20€

a,al,cij

Seelachsfilet Giberbacken
mit Champignons, dazu
Wurzelgemsestreifen und
Herzoginkartoffeln

6,40€

a,al, g, i
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